
1 
 

KOULUTUSUUNNITELMA Kalamestariksi oppisopimuskoulutuksella 12.8.2019 – 30.11.2020 

Suoritettavat tutkinnon osat kalatalouden perustutkinnosta: kalastustuotteiden käsittely ja 

jalostus sekä kalanjalostuksessa ja kalakaupassa toimiminen. Opetuksessa lisäksi teemoja muista 

tutkinnonosista ja aiheista: mm. kalojen loiset ym. kurssin aikana syntyneet kiinnostuksen kohteet. 

 

Ohjelma 

Osa 1: Kalastustuotteiden käsittely: 

1. lähijakso: Kalatalouden alkutuotanto ja kala raaka-aineena 

Ajankohta:  elokuu 2019 vko 35: ti 27.8. ja ke 28.8.  

Sisältöaiheet:  Kalatalous ja alkutuotanto: kalastajan kalankäsittely ja vaikutus laatuun, 

viljelyn perusteet ja perkaaminen, elintarvikehuoneisto 

Etätehtävän aihe: Kala elintarvikkeena 

Ennakkotehtävä:  Tutustuminen yrityksen liikeideaan, tavoitteisiin ja visioihin kalan 

suhteen. Keskustelu kauppiaan kanssa. 

 

2. lähijakso: Kalasta kalastustuotteeksi  

Ajankohta:  lokakuu 2019 vko 42: ti 15.10. ja ke 16.10.  

Sisältöaiheet:  Fileointitekniikka, fileoinnin kustannuslaskenta, tuoreuden 

säilyttäminen, merkitys ravitsemuksessa, jalostuksen laatu-, hygienia- ja 

omavalvontamääräykset 

Etätehtävän aihe: Jalostustoiminta Suomessa 

 

3. lähijakso: Jalostustuotanto 

Ajankohta: tammikuu 2020 vko 4: ti 21.1. ja ke 22.1.  

Sisältöaiheet:  Jalostustuotanto: suolaus, savustus, säilykkeet. 

 

Kalastustuotteiden käsittely ja jalostus tutkinnon osan näyttö oppilaitoksessa maaliskuussa 

2020 viikolla 11: ti 10.3. tai ke 11.3.  

 

 

Osa 2: Erikoistuminen kalanjalostukseen ja kalakauppaan 

 

4. lähijakso: Kädentaidot ja työympäristö  

Ajankohta:  huhtikuu 2020 vko 17: ti 21.4. ja ke 22.4. 

Sisältöaiheet: Tuotantoprosessien syventäminen, jalosteiden valmistus ja 

omavalvonnan kehittäminen.  

Etätehtävän aihe: Oman työympäristön kehittäminen: asiakkuus omassa kaupassa (Click), 

lohi/kirjolohi, savukalan osuudet, työajan seuranta/oman työn 

seuranta. 
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5. lähijakso: Laadukas ja kannattava toiminta kaupassa 

Ajankohta:  kesäkuu 2020 vko 23: ti 2.6. ja ke 3.6.  

Sisältöaiheet: Kalakaupan toiminta: neuvonta, tuotteiden kierto ja säilytys, 

kustannuslaskenta. Vierailevia esitelmöitsijöitä. 

Etätehtävän aihe: Oma tuotteen kehittäminen, oman työympäristön kehittäminen 

(työergonomia ja työhyvinvointi). 

 

6. lähijakso: Kohti uutta 

Ajankohta:  elokuu 2020 vko 35: ti 25.8. ja ke 26.8. 

Sisältöaiheet:  Tuotekehitys, osaamisen ja tulosten esittely ja valmistautuminen 

näyttöön. Laadun perusteet. 

 

 

Kalanjalostuksessa ja kalakaupassa toimiminen -tutkinnon osan näyttö järjestetään opiskelijan 

omalla työpaikalla erikseen sovittuna ajankohtana syys-marraskuussa 2020. 

 

 

 


